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/ El interior del horno y sus partes se encuentran calientes, extreme
precauciones utilizando guantes para calor en la carga y descarga de los
[w(o(c‘l ctos.

puerta se abre,
\ para evitar quemaduras abra la puerta lentamente.

ione “MenuMix”
o desee realizar
rgas Multi Producto.

ione “Protocolos’

o desee realizar
individuales de

productos.

one “CombiCare”

Presione la perilla hasta que la 9 ealizar l‘_"‘ limpieza
barra de carga se llene por Eelequipo.

completo para el encendido y
apagado del equipo.

Una vez que el equipo haya
4 ‘I 7 5°C alcanzado la temperatura de
precalentamiento, emitira
una alarma sonora para
indicar que el equipo puede
utilizarse.

PRECALENTANDO

39%

Para carga y descarga de los
productos, es MANDATORIO abrir
lentamente para dejar escapar el
vapor. Preferentemente con la
mano derecha para que el cristal
cubra por completo al operador.




Guias Rapidas de Operacion
ITVY S

yseguridad CHEFISCOMBI LATINOAMERICA

3 £ D

PORIZADORES PREDEFINID( 182°C PORIZADORES PREDEFINIDOS
AMBIENTE DE COCCION : +

U 0 . 0 0 gmDESCARGAR
. =
PRECALENTANDO -+

s ot 0

68% 19:00

1.En el programa MenuMix, seleccione “Protocolos”.

2.Elija el item que desea y confirme.

3.El equipo precalentara para poder habilitar el panel multi producto.

4.Seleccione las recetas que desea ir afiadiendo con “+". Los productos en proceso apareceran en amarillo, los
completados en rojo con la leyenda de “Descargar” y los verdes son los programas que puede activar para los
procesos de coccion.
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1.Seleccione el programa de “PROTOCOLOS". Elija el item que desea cocinar y confirme.

2.Espere a que el equipo precaliente por completo para poderlo utilizar.

3.Este mismo alertara cuando puede cargar los alimentos para su coccion.

4.La barra de estado se llenara por completo indicando cuando el proceso termine y pueda retirarlo.
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f Realizar el ciclo de lavado constantemente evita que los residuos organicos \

se carbonicen o impregnen en las paredes del horno y, de esta forma, se
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NO ANADA PASTILLAS DE LIMPIEZA HASTA

QUE SE LE INVITE A HACERLO

Lista de comprobacién de limpie:

Preenfriamiento...
Caldera calentando...

o

Coloque o nimero de pastilas de impleza dentro de b cavidad de coaddn

00 3 PASTILLAS DE LIMPIEZA

Barritas descakificadoras Pastila de la Impiezs
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™

¢Ha colocado el nimero correcto de
pastillas segin lo requerido
anteriormente?

v

La vallidacion inicard o proceso de limpleza de 2h30min, que no puede
interrumpirse

1. Seleccione el programa de limpieza a utilizar y valide.

2.El equipo realizara de forma automatica un diagnostico para iniciar el
proceso de limpieza.

3.Coloque la cantidad de quimico necesario de acuerdo a lo solicitado
por el equipo y como se muestra en las imagenes:

. Pastillas Desengrasantes en la canastilla al interior del equipo.

. Sobres Desincrustantes en el compartimento externo debajo del

Display (SOLO SI EL EQUIPO LO SOLICITA).

Codigo Walmart:

Desengrasante: CI-ECO-HOR-VUL-TABS.
Descalcificante: CI-ECO-HOR-VUL-STICKS

Cada cubeta contiene 100 unidades..

. El panel de control debera ser limpiado con un pano humedo y secar con papel toalla.

« Al final del proceso el equipo debera estar totalmente seco para su proximo uso.

« Lalimpieza del equipo es mandatorio todos los dias.




