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   GENERAL 
Se recomienda que las especificaciones del 
contenido de grasa estén basadas en este equipo 
para asegurar la comparación de los métodos de 
prueba. 
 

INSTALACIÓN 
 
Antes de realizar cualquier conexión eléctrica, 
revise las especificaciones de la placa de datos para 
cerciorarse que concuerdan con las de su 
instalación eléctrica; salida de 100 voltios mínimo. 
 

Ubicación 
Elija un lugar donde no haya corrientes de aire 
(como lugares con ventanas abiertas, con 
ventiladores, etc.) cerca del equipo. 
 
Si no es necesario sujetar el equipo, pero si desea 
montarlo a la pared, siga las siguientes 
instrucciones. 

 

CÓMO MONTAR EL KIT DE MEDICIÓN DE 
PORCENTAJE DE GRASA A LA PARED  
 
Nota: El kit debe montarse del lado izquierdo del 

estuche. 

 
Se recomienda que el equipo se monte en 
tablaroca o en paredes de concreto y no en 
paredes de cerámica o de azulejo. 
 

Montaje en tablaroca 
 
Haga una perforación de ¼” en cada una de las 
cuatro esquinas en el lado izquierdo del estuche. 
Con una broca de ½” perfore los orificios en la 
pared y meta los taquetes de 2” en cada 
perforación de la pared. Los taquetes deben 
expandirse antes de colocar el estuche debido al 
grosor de éste. Coloque el estuche sobre las 
perforaciones y sujételo con cuatro tornillos de 
 2¼”. Si instala el estuche en entramados, use 
tornillos de madera. 
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Montaje en paredes de concreto 
 
Haga una perforación de ¼” en cada una de las 
cuatro esquinas en el lado izquierdo del estuche. 
 
Con una broca de ½” perfore los orificios en la pared. 
Introduzca el taquete en cada perforación de la 
pared. Ponga el estuche sobre las perforaciones y 
sujételo con cuatro tornillos de 2”. 

 

OPERACIÓN 
Mezcle muy bien la carne molida que se va a probar 
(esta carne debe molerse al menos dos veces con un 
cedazo de 1/8”). Durante el molido deben usarse tres 
o cuatro muestras. La carne congelada debe 
descongelarse  antes de probarse en el equipo. Las 
temperaturas de las muestras deben estar de 35 a 
50°F sin cristales de hielo. No exponga la muestra al 
aire, ya que la deshidratación cambiará los resultados 
de la prueba. Pese 56.7 gramos de la muestra en la 
báscula y dele forma de dona (Fig. 1). 
 
  
Regleta                                                              Marca de 
     señalización 
 
  
                   Puntero  
Tornillo de    inferior 
ajuste 
 
 
 
 

                                        Fig. 2 
Coloque la carne en forma de dona en el filtro  
(Fig. 1). Ponga el filtro en la parte superior del 
embudo  (Fig.1) debajo de la resistencia. 
 
Ponga el tubo de prueba limpio (Fig. 1) debajo del 
embudo. Hay un clip sujetador que engancha el 
extremo del tubo de prueba y que lo sostiene de 
manera firme en su lugar. Use los tubos de prueba 
Hobart para garantizar resultados precisos.   

 
Gire la perilla indicadora del temporizador de 
izquierda a derecha (a 15 minutos). La resistencia 
empezará a funcionar de manera automática. 
 

 

 
 
 
                                                                            No aquí 

Lectura aquí 
      

 
 
                                        Fig. 3 
 
No use el equipo cuando la temperatura ambiente 
esté a menos de 65°F. La temperatura ambiente que 
se prefiere es de 72 a 78°F. No debe haber corrientes 
de aire (como lugares con ventanas abiertas o 
ventiladores) cerca del equipo. 
 
Al término del periodo de prueba de 15 minutos, se 
apagará la luz y la resistencia. 
 
Afloje el tornillo de ajuste (Fig. 2), mueva la marca de 
señalización de la regleta hacia arriba o hacia abajo 
(Fig. 2) hasta que el puntero inferior esté en el punto 
del tubo de prueba en donde la grasa amarilla derrite 
el líquido negro. Luego, apriete el tornillo de ajuste. 
 
Mueva la marca de señalización de la regleta a la 
parte superior del  nivel de la grasa (líquido amarillo) 
del tubo. La parte superior de la grasa formará una 
curva llamada menisco. Cerciórese de colocar el 
puntero  (Fig. 2) en la parte inferior del menisco  
(Fig. 3). 
 
 
 

 
 
 
 
 
                                          
                                           Fig. 4 
 
La figura mostrada de la regleta con la marca de 
señalización es el porcentaje de grasa de la muestra. 
Lea al décimo más próximo posible. Hay una tarjeta 
(Fig. 4, número de parte 76691) para registrar los 
resultados, la cual puede solicitar a Hobart. 
 
Después de realizar las pruebas, utilice un buen 
agente limpiador y agua tibia para limpiar los tubos 
de prueba, los embudos y el filtro. El kit cuenta con 
cepillos especiales para ayudar a la limpieza. 
 

Reporte de contenido de grasa de carne molida 
 
Ubicación ____________     Fecha________________ 
       Hora_________________ 
 
Grado_____________    No. de muestra___________ 
Porcentaje___________ 
Persona quien realizó la prueba  ___________________ 
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